
食中毒を予防しよう！
食中毒の季節がやってきました。細菌性食中義は

4月頃から増えはじめ、6月－10月までに多発します。

☆手洗いは食中毒予防で大事なことです☆…・
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手洗い不十分
おむつの不衛生処理
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☆食中毒予防の三原則☆↓
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食事の前、トイレの後の手洗いを

徹底しましよう！！！
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