
食中毒を予防しよう！
食中毒の季節がやってきました。細菌性食中義は

4月頃から増えはじめ、6月－10月までに多発します。

☆手洗いは食中毒予防で大事なことです☆…・

官．嘗　草
で－hn感染聖　　　顔蛮ヒブリオ，サルモネラー　病椅技大柴西など

r・慧警出　　　　藍）

≡キ素型　　　嘗色プトウ坤瓢．セレウス訂なと

拳
ウイルス性

IjlD・

ノロウイルスなど

勤物性　　　7ク葬．只鶉など

′！【竺・ミ
糧物性　　　車キノコ，零す．カヒなど

化学性　　　　　　　　　　　綴鼠軋農薬．メタノール′短なと

寄生虫　　　　　　　　　　　アニサキス，クリフトスホリジウム年と

ノ0ウイルスの感染サイクル

手洗い不十分
おむつの不衛生処理

おう吐杓の飛散

☆食中毒予防の三原則☆↓
「－⊃けないJ r郡やさないj　柁壬す」の≡環ml暫甘さことが大切です。

食事の前、トイレの後の手洗いを

徹底しましよう！！！
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